
 

A l l e r g e n e r :  B E :  B e l g f r u k t e r ,  B L :  B l ø t d y r ,  E :  E g g ,  F :  F i s k ,  G :  G l u t e n ,  K :  K r e p s d y r ,  M :  M e l k ,  M P :  M e l k e p r o t e i n ,  N :  N ø t t e r ,  S :  S e l l e r i ,  S E :  S e n n e p ,  S F :  S e s a m f r ø ,  S K :  S k a l l d y r ,  S O :  S o y a ,  S U :  S u l f i t t

Hovedretter

Byggrisotto 230,- 
med sesongens grønnsaker & Holtefjell XO 

G, M

Husets Cæsar 239,- 
romanosalat, grillet Lovisekylling, 

hjemmelaget bacon & spicy krutonger 
E, F, G, S, SE

Bakt torskerygg (MSC-sertifisert) 295,- 
 med sprø pancetta, erter & brunt smør

F, M

Kullgrillet hamburger 195,- 
med cheddar, karamellisert løk, 

aioli & hjemmelaget ketchup
E, G, M, S

Indrefilet av okse 445,- 
med trøffel potetkrem, bakte beter, 

sopp & timiansjy
M, S, SU

Dagens hovedrett 350,- 

Østers

 Østers Rockefeller klassisk urtegratinerte østers 
Østers naturell med pepperrot ketchup, 

rødvinseddik & sitron

Half & half (for enten 6 eller 12 østers)

1 for 46,-
6 for 275,- 

12 for 545,-
BL, S

House Cocktails 165,-

Passion Mule
Absolut Elyx vodka, Passion fruit, 

Ginger Beer

Negroni 
Gin, Campari, Sweet Vermouth

Old Fashioned
Bourbon, Sugar, Angostura bitter 

Flower Spritz
Flower cordial, Aperol, bubbles 

Sesonginspirert 
3-retters meny

Kan allergitilpasses noe, 
spør gjerne din servitør.

Chefs Menu 3-retter625,-

Helgrillet piggvar med pepperrotsaus  
for 3-4 personer. Transjert ved bordet.

F, M

Atla
s House Special1450,-

Tilbehør

Pommes frites 85,-
med urtemajones

M

Spinat og hvitløk i brunt smør 65,-  
M

Saltbakte rødbeter  85,-
med kremet estragondressing  

E, G, M

 Trøffel mac & cheese 95,-
G, M

Klassisk grønn salat 65,-

Grillede grønnsaker 65,-

Små poteter 65,-
med ansjossmør 

M, F

Dessert

New York Cheesecake 105,-
G, M, E

Crème brûlée 145,-
med makron og sitrussalat

E, M

Sjokoladefondant 165,-
kakaokjerner & karamellis

G, M, E

Norske oster 185,-
med syltetøy & knekkebrød  

G, M

Dagens dessert 155,-

Forretter

Grillet sjøkreps  markedspris
med estragon & brunt smør 

M, SK

Klassisk biff tartar 230,-
med kapers, eggeplomme & toast 

E, G

Dagens forrett 195,-

Skalldyrsplatå (48t bestillingstid)  1195,-
østers, kamskjell, knivskjell, kveite sashimi, 
blåskjell, sjøkreps, kongekrabbe, hummer, 

serveres med loff, dillmajones, grillet sitron & aioli
F, SK, BL, E, SO

Julemeny

Rakfisk fra Valdres 245,- 
serveres med tradisjonelt tilbehør 

F, M, G

Økologisk ribbe 395,-
med rødkål, medisterkaker og mandelpoteter

G, M, S

Pinnekjøtt 495,- 
serveres med kålrotmos & vossakorv

M

Hjemmelaget karamellpudding 155,-
med lettpisket krem

E, M

Amerikalinjens julebrygg 129,-



You had me at New York.


