Husets Cocktails 169, -

Passion Colada
Vodka, Amontillado sherry,
pasjonsfrukt, kokos, Angostura bitter

Oslo-Politan
Gin, Aperol, hvitvin, vannmelon, bringebeer

Negroni
Gin, Campari, sot Vermut

Old Fashioned

Bourbon, Fernet, kaffe, lonnesirup, Angostura bitter
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Helgrillet piggvar 2,5-3kg 1450, -

Dsters

Osters naturell med tabasco,
rodvinseddik & grillet sitron

1for 49,-
6 for 285,-
12 for 565,-
BL, S

Forretter

Serveres med spinat, poteter med gremulata
& sitronsaus med pepperrot
for 3-4 personer
F, M

"A Bronx tale" 1545, -
Omaha porterhouse modnet 21 dager 1kg.
Serveres med pommes frites, mac and cheese,
haricot verts, béarnaise & rodvinssaus
2-3 personer
E, G, M, SE, SU

Saltbakte beter 195,-

med geitost, radichio, gronnkal, valnotter & appelsinvinagrette

M, N, SE, SU

Laksemedaljong "mi-cuit” 195,-

med kapers, pepperrot, potetchips & syltet lok

F, M, SE, SU

Tartar av okse 195,-
med tartarsaus, urtesalat & jordskokkchips
E, SE, SU
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Dessert

Semi freddo 295,-
Hjemmelaget italiensk iskrem med pistas;,
cookies & sjokolade
2 personer
E, G, M, N

Skalldyrplata (24t bestillingstid) 11953,-
osters, kamskjell, knivskjell, kveite sashimi,
blaskjell, sjokreps, kongekrabbe, hummer, loff,

dillmajones, grillet sitron & aioli
BL, E, F, SK, SE

Hovedretter

Husets Caesar 285, -

med romanosalat, grillet Lovisekylling med kimchi sesamfro,

bacon & krutonger
E,F, G, M, S, SE, SF

Dry aged burger 295,-
med rokt Cheddar, pickles, karamellisert lok,
dressing & pommes frites
(Kan ogsa fas som vegetarburger 265,- )
E, F, G, M, SE, SO, SU

Helstekt blomkal 235, -
med purre, potetskum, hasselnotter S troffel
M, N, SU

Kullgrillet torskerygg 325, -
gronnsaks-cassoulet med mais, gronne bonner,
chorizo, rokt smor & rodvinssaus
F, M, SU

Grillet entrecote 349, -
Norsk entrecote 21 dager modnet
med béarnaise, pommes frites & gronn salat
E, M, SE, SU

Dessert

"Blabzerpai” 155,-
med sjokoladekjeks & hjemmelaget vaniljeis
E,G, M

Sjokoladefondant 159,-
med pisket mascarpone, bringebeer S karamellsaus

Norske oster 245, -
med sprovaffel S fikenkompott
E,G M
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I samarbeid med Skifjorden Bryggeri er vi

Amerikalinjen Pilsner
Amerikalinjen Amber ale

Vin pa glass

Champagne & Musserende

Anna Spinato Prosecco Brut
Perrier- Jouét Grand Brut

Hyvit

Paul Mas, Claude Val Blanc
Georg Breuer, Charm, Riesling
David Sautereau, Sancerre
Dom. Borgeot, Chardonnay
Bogle Vineyards, Chardonnay

Rod

Paul Mas, Claude Val Rouge
Giacosa Fratelli, Barbera d”Alba
Ch. St. Cosme, Grenache

Justin Girardin, Pinot Noir
Bogle, Cabernet Sauvignon
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stolte av a presentere Amerikalinjens eget brygg
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Surdeigsbrad & Aioli 55,-
E, G, SE

Pommes frites 75,-
med aioli

E, SE

Mac & cheese 175,-
med troffel
G, M

Allergener: BL: Blatdyr, E: Egg, F: Fisk, G: Gluten, M: Melk, N: Ngtter, S: Selleri, SE: Sennep, SF: Sesamfrg, SK: Skalldyr, SO: Soya, SU: Sulfitt
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