Husets cocktails 185,-

Passion Colada
Vodka, Amontillado sherry,
pasjonsfrukt, kokos & Angostura bitter

Oslo-Politan
Gin, rabarbra, rosa grapefrukt, sitrus
& Dry sherry

Negroni
Gin, Campari & sweet Vermut

OId Fashioned
Bourbon, Fernet, kaffe, lonnesirup
& Angostura bitter

Osters
Osters med Tabasco, mignonette S grillet sitron

1for 65,-
6 for 390,-
12 for 780,-

BL, SU

Forretter

Saltbakt selleri 195,
Kvit Undredal espuma, karamellisert lok, rugbrod
& sommertroffel
M, S

Rokt laks "Mi Cuit" 225,-
puffet ris, fennikelcrudité & pernod-saus
F, M, SU

Biff tartar 265,-
holtefjell XO, syltet sopp & spro bokhvete

M, SE, E

Grillet sjokreps Markedspris
tarragon & grillet sitron

M, SK
Loyrom & vafler 495,-

med romme, syltet lok & dill
F, G, M

Allergener: BL: Bletdyr,
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Burgere

Vegetarburger 275,-
karamellisert lok, husets sylteagurk, troffeldressing,
Comté, ruccola & fries
E, M, SU, F, SE, G

Burger dry aged fra Annis polsemakeri 315,-
karamellisert lok, husets sylteagurk, troffeldressing,
Comté, ruccola & fries
E, M, SU, F, SE, G
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Helgrillet piggvar markedspris
spinat, potet, pepperrot-smorsaus
S arretrogn
Serverer 2-4 personer
F, M, E, SU

Fettuccine Alfredo 445,-
servert i et Parmigiano-hjul pa bordet
med troffel
M, G, E, SU

Atlas' norske utvalg av storfekjott
mac & cheese, brokkolini, pommes frites,
béarnaise & peppersaus (1 times tilberedelse)
Porterhouse 1kg - 2295, -

T-bone 1kg - 2185,-

Entrecote 700gr - 1745, -

Entrecote 1kg - 2195, -

F, M, E, SU

Hovedretter

Atlas Caesarsalat 315,-
med romanosalat, kimchi sesam, grillet Lovise-kylling,
bacon & krutonger

G, F, E, SU, SE, M

Pasta paccheri 355,-
aubergine, strimlet biff, taggiasche
& geitost espuma
M, E, G, SU

Perlebygg-risotto 365,-
syltet sopp, Hovding Sverre XO
& sort troffel

M, SU

Grillet torsk 565,
stekt kal, veloute pa fisk med avruga og orretrogn
F, M, E

Husets porchetta 395,-
potetpuré, kal glassert med lonnesirup og sennep
&jus av svin
M, SU, N

Brassert oksekjake 410),-
saffranrisotto & syltet lok

M, SU, SE

Norsk entrecote 410,-
béarnaise, pommes frites & salat

E, M

Dessert

Atlas Semifreddo 165,-
cookies, gianduia, sjokoladesaus, pistasj & hassclnotter
G, M, N, E

Sjokoladefondant 185,-
iskrem pa brunet smor, havtorncoulis
& bourbon karamellsaus

M, G, E

Kokos og sitrus 185,-
kokos-iskrem, myk kokoskjeks og sitrusgranitt
M, G, E

Ostefat 245,-
vaffel & fikensyltetoy
G, M, E

Beer
I samarbeid med Skifjorden Bryggeri er vi stolte av a
presentere Amerikalinjens eget brygg:
Amerikalinjen Pilsner 125,-
Champagne & musserende vin
Anna Spinato Prosecco Brut 125,-
Palmer & Co Brut Réserve 195,-
Hvitvin
Paul Mas, Claude Val Blanc 125,
Georg Breuer, Charm, Riesling 145,-
David Sauternau, Sancerre 175,-
Dom. Borgeot, Chardonnay 190,-
Bogle Vineyards, Chardonnay 185,-
Roedvin
Paul Mas, Claude Val Rouge 125,-
Giacosa Fratelli, Barbera d'Alba 145,-
Ch. St. Cosme, Grenache 155,-
Bogle Vineyards, Cabernet Sauvignon  190),-
Dom. Pierre André, Pinot Noir 190,-
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Bialis brod & smor 69,-
G, M

Sesongens salat 75,-
SE

Stekt potet, ansjos & kaperssmor 83,-
F, M

lonnesirupglaserte gulrotter & gresskarfro 85,-
SE

Brokkolini, sort hvitlok & fritert bokhvete 95,-
E, SE, SU

Pommes frites & aioli 95,-
G, SU

Troffel-mac & cheese 185,-
G, M

Fisk, G: Gluten, M: Melk, N: Netter, S: Selleri, SE: Sennep, SF: Sesamfrg, SK: Skalldyr, SO: Soya, SU: Sulfitt




You had me at New York.




